ux et du palais
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La cuisine au plais¥ desY!

Ribs de porc en aigre-douce

Supréme de poulet a I'estragon

Piéce de beeuf, sauce chimichurri

Magret de canard, marinade soja-orange
Saucisse aux herbes

Merguez bouchére

Cotelette d’agneau marinée citron romarin
Poulpe mariné au paprika et a l'ail
Gambas, sauce exotique aux agrumes

Espadon, vierge de fenouil et citron

LES ACCOMPAGNEMENTS jusqu’a 3 choix :

Salade méditerranéenne : aubergine roulée aux noix,
burrata, poivron et courgette rotis et marinés, artichaut,
pesto

Salade pois chiche aux sésames, citron, ail et coriandre
fraiche

Salade fraicheur thait

Pomme de terre charlotte en salade, a I'échalote du pays et
cébette

Taboulé de quinoa a I'orientale
Epi de mais, beurre a la fleur de sel
Brochette de légumes du soleil

Pomme de terre Hasselback, créme ciboulette

SELECTION DE FROMAGES

DESSERT jusqu’a 2 choix :

Brochette de fruits frais

Marshmallow grillé

Browkie pécan, caramel salé

Sunday maison a la vanille, topping coulis de fruits rouges
Crumble de fruit du moment au muscovado
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